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HOTEL
HERISAU

Hotel Herisalas Restauramt

Liebe Gaste

Es freut uns, Ihnen das Restaurant imdtwed Aaresavorstellen zu diurfen. Ob
Geschaftsessen, oder Geburtstage ,eaifamdte’, eindeines Essen will gut

geplant sein.
Sie winscherirkociem
Kulinarische Menu — ldeen serviert ab 10 Personen

Auf den folgenden Seiten finden Sie semidezWoISjiesen Finale eine breite
Auswahl an appetitlichen MdglichkeitebelhziamnszEizustellen. Gerne helfe

wir Thnen auch dabei. Fir saisonale Femiésmaelckardvh Budget, machen wi
Ihnen gerne passende Vorschlage.

Das Beste nach Lust und Laune in frischer,
kompromissloser Qualitat

Weil in der Kiiche vom Hotel Herisau mscHa&ftzyh&iBeofessionalitat gekocht
wird, verwenden wir nur beste, wenn magnenanjlatiiyprodukte.

Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste inmRidetalkbartisau verwdhnen zu durfer

Ihr Hotel Herisau Team mit René Wohhé&chibkisatiSoexmen.
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Nicht alltagliche Gaum anigrdes« & ohehayanitbd albal & o Hidpcheni|
(Preise pro Stick, wenn nicht anders vermerkt)

Knackige Gemise mit kihlem Krauterdip

Baguette — Canapés mit Mostbrdckli, Rudrsstiiaiseh, Balami

Baguette — Canapés mit rassig gewurzaear Rindfleisch

Baguette — Canapés mit schottischem Cravleldthsaatier

Bruschette mit Cherrytomaten und Buffelmozzarella

Is d Pe&wNnPre

CHF 3.50
CHF 3.50
CHF 3.50

HF 2.50 C

Bruschette mit gehobeltem Parmesan d@dlweissem Truf CHF 3.50

Bruschette mit getrockneten Tomatenhkét&iegenfrisc

Windbeutel mit Rauchlachs und Limettencréme
Windbeutel mit schottischem Frischlachstatar
Windbeutel mit Wachtelei und wirziger Krautercreme

Geflllte Hobelk&serolle mit Ziegenfrischkase
Zucchettiroulade mit Mascarpone- OliviemgPeperonifi
Lachs- Krauter- Roulade

Ballotine von rohem Thunfisch mit Wa®abi- Mousselin

Rosmarin- Knoblauch-Focaccia
Grissini mit Parmaschinken
Blatterteig ,Sacristains” mit Rauchladanoder Parme

warm &' >

&%
Mini- Frihlingsrolle mit Sojasauce urau8aveet Chilis
Lauch-, Zwiebel-, Pilz- oder Kasekuchen

Pizza mit Tomaten und Mozzarella

Schinkengipfeli
Pouletfilet, in Kokos gebacken, mit Tgmaten- Chutne

Betrunkene Riesencrevette auf feurighsh Peperoni- Re
Riesencrevette auf Zitronengras-Spiesgchen im Backt
Bodensee Felchenknusperli im Weintesg mit Tartarsau

Karotten- Ingwer- Cappuccino mit MineFruhlingsroll
Thai- Curry- Cappuccino mit Jakobsmerschel- Spiessch

CHF 3.50

0 CHF
00 CHF
CHF 3.00

00
CHF 3.00
CHF 3.50
CHF 3.50

CHF

CHF 1.50
CHF 3.00
CHF 2.20

CHF 2.50
CHF Z
CHF 2.0

CHF 2.60
CHF 3.50

CHF 4.50
CHF 4.50
CHF 2.50

CHF 4.50
CHF 5.00



Kalte Vorspeisen und Salate

Bunter Blattsalat an einem Dressing Ihrer Wahl 7.50 CHF
(Haus/ Italien/ oder Honig-Rosmarin)

Gemischter Saisonsalat mit Sprosseantkgerosteten CHF 8.50
Nusslisalat mit Ei CHF 9.50
Nisslisalat mit pochiertem Ei, Parmasamplgmuoed Ch CHF 13.50
,caesar salad“, knackiger Lattich mit@linadnol, Kno

Parmesan und Croltons CHF 10.00
Avocado- Tomatensalat mit Champignomsaugretieussol- V. CHF 10.00
Tomatensalat mit Basilikum, Oliven6l amdcAceto bals CHF 9.50
Tomatensalat mit Bufala Mozzarella und Basilikum F 12.50 CH
Salat von feinen grinen Bohnen mit Ketlsseand Hasel CHF 10.50
Gebratene Saisonpilze mit buntem Salatbouquet 2.50 CH
Hobelkaserollen mit Ziegenfrischkaseigstiéresafidr a CHF 13.50

Geraucherte Bodensee Felchen mit Miedbredtijcieund Sa CHF 14.50
Hausgebeizter ,Graved- Lachs” mit kldatam&Kpilite8Sesafsauce CHF 16.50
Wilder Alaska ,Sockeye“ Rauchlachs mit Creme fraich CHF 17.50

Frischlachs- Tatar mit Gurkencarpaccio CHF 1
Grillierter Thunfisch mit Sojasauce unm Wasabischau CHF 17.00
Crevetten- Cocktail mit Avocado und Papaya 0 CHF
Gebratene Riesencrevetten mit Basililalatb®eastoetnd S CHF 16.50
Gebratene Bodensee Fische mit buntem Blattsalat F 14.50 CF

Appenzeller Antipasti- Teller mit Mostbrockli, Kase

mariniertem Gemise etc. je nach Jahreszeit 0 CHF
Geraucherte Entebrust mit lauwarmen tBidzepuend Sala CHF 14.50
Rassig gewdlrztes Tatar vom W eiderind.amidpeod stetem CHF 17.50

Reichhaltiges Salatbuffet ab 20}«;9} pro Pers@® CHF 10




Hausgemachte Suppen

Rindsbouillon mit Fladli
Rindskraftbrihe mit Mark oder einem Schuss Sherry
Gefligelbouillon mit Gemise und Butternocken

W aldpilzkraftbrithe mit Krduter- Crodtons

Leichte Gemusesuppe mit frischen Krautern
Bodensee Fischsuppe mit Safran und Gemtusestreifen
Minestrone a la Nonna

Zwiebel-Biersuppe mit Kase tberbacken
Kartoffelrahmsuppe mit Lauch
Lauchrahmsuppe mit Heu und Mostbrockli

Zucchinisuppe mit Mandeln

Pilzcremesuppe mit Kerbel

Blumenkohlcremesuppe

Karottensuppe mit Ingwer und Friahlingsrolle
Tomatencremesuppe mit Basilikum
Muskatktrbissuppe mit Ingwer und Kokosnussmilch

Blindner Gerstensuppe
Linsensuppe von grinen Linsen mit Speck
Polenta-Rahmsuppe mit Speck und Barlauchpesto

Rahmsuppe von Zuckermais mit Majoraettend RiesencrevCHF 10.50

Bergeller Marronisuppe mit Speck

Kastanien-Selleriesuppe mit Jakobsmaschel und Chori

Currysuppe mit Kokos und Poulardenstreifen

Thai-Curry-Supe mit Jakobsmuschel- mdasr Crevettensp

CHF 7.50
HF 8.50 C
50 CHF
CHF 9.
CHF
HF 13.50 C

CHF 8.00
CHF ¢

CHF 7.50
CHF ¢

CHF 8.00

CHF 8.50

CHF 8.00
0  CHF:
CHF 8.
8.50 CH

CHF 8.00
CHF
50 Ch
CHF 8.!

CHF 12.50
0 CHF
CHF 12.50



Warme Vorspeisen

Blatterteigkissen mit Saisonpilzen an Kgéuterrahmsa CHF 14.50
Engadiner Quarkpizokel mit Saisonpilzen und Alpkdse CHF 14.50
Spinat-Kartoffel-Gnocchi an Gorgonzolarddascarponesa CHF 13.50

,Chop-Suey“, gebratenes chinesisches Gemise 50 C
St. Galler Kasekrapfen auf frischer Tomatensauce F 13.50 CH
Spinatknodel mit Schwagalpkéase und Morchelragout F 15.00 CF
Tagliatelle mit Zitronen-Kréauterrahmsauce CHF 1
Tagliatelle mit Parmaschinken-Parmesan-Rahmsauce F 14.00 C
Spinatnudeln mit Pilzragout und gebratenem Saibling CHF 15.50
Spaghettini mit Barlauchpesto und gebraventm Riesen CHF 17.50
Spinat-Ricotta-Ravioli mit Salbei undtrauner Butte CHF 14.50
Knusprige Rdsti mit gerauchertem AlasémcBeakeyedive fraiche CHF 17.5
Krauterrisotto mit Zitronengrassugo uZamgabratenem CHF 16.00
Safranrisotto mit grillierten Jakobsmuscheln .50 CHF

Risotto Parmigiano mit mediterranem Geamuise ,Primave CHF 14.00
Bodensee Felchenfilet im Sesammanted aedHaussdamen CHF 14.50

Vegetarische Hauptspeisen

Blatterteigkissen mit Saisonpilzen in Kc&uterrahmsa CHF 24.50
.Malfatti“ Spinat- Ricotta- Knddel mit PAomedansaute CHF 23.00
Appenzeller Kasespatzli mit gerosteten Zwiebeln 21.50 CHI
Tagliatelle mit frischen Pilzen in Krauterrahmsauce CHF 25.00
Spinat- Ricotta- Ravioli mit Salbei unttbrauner But CHF 24.00
Spaghetti mit getrockneten Tomaten uredginec Hmngcatd CHF 25.00
Gratinierte Crépes mit Spinatftllung CHF 23
Ro&sti von rohen Kartoffeln mit Lauchgeamdes&dasel Grey CHF 23.50
Ro6sti mit Cherrytomaten, Basilikum peska s dilabketken CHF 19.50

,Chop Suey”, gebratenes chinesischem &amifse mit Bas CHF 23.50
Risotto Parmigiano mit mediterranem Geamuise ,Primave CHF 24.00
Basmatireis mit Gemusecurry und gertsteten Nussen HF 21.50 C
Safran-Risotto mit Zucchini und Parmesanchips 4.00 CHF



Fischgerichte als Hauptspeise
Forellenfilets orientalisch gewirzt m@ ganiseskism CHF 25.00

Bodensee Felchenfilets gebraten mit emuenid i apemat

Marktgemise und Salzkartoffeln CHF 29.00
Bodensee Felchenfilets mit KrauterrahemséseayndaEBaigmatireis CHF 29.0(
Bodensee Fischpalette gebraten mit Krauterbutter,

Marktgemise und Kartoffeln CHF 34.00
Zanderfilet mit Basilikumkruste und Roasdmpsadce, dhd
Bratkartoffeln CHF 34.50

Lauwarmer schottischer Rauchlachs asfiknuspriger RO

mit Wachtelei und Creme fraiche CHF 28.50
Lachsforelle in der Pfefferkruste miviaatsgereide, und Kartoffeln CHF 27.5(
Schottischer Frischlachs grilliert muttteet&rsodiglalbichconfit,

Marktgemise und ROsti CHF 31.50

Seeteufel nach Grenobler Art mit gemischtem Reis F 38.50 Cl
Seeteufelmedaillons mit Riesencreveattennmt Bafsansid Reis CHF 39.00
Seezungenfilets auf Tomatenbuttersayce mit Estragon

jungem Gemiuse und Spinatnudeln CHF 4¢
Seezungenfilets- Paupiettes mit Frisditaedes Gaehiisdoffeln CHF 45.00

Riesencrevetten aus Wildfang mit rotem Curry,
,Chop Suey“- Gemuse und Basmati- Reis CHF
Meeresfrichte und —fische rendez- vaaioe Basilikaghatelle CHF 44.00

Gefligel und Fleisch als Hauptspeise

Gebratenes Freilandpoulet mit Honig, KissesalP feffe ny

Marktgemise und Basmati- Reis CHF 26.50
Maispoulardenbrust mit Biandner Rohscéinken und Salb
Kartoffel- Lauchgratin CHF 29.50

Geschnetzelte Pouletbrust an Currysasise mit Gemuser CHF 24.50

Truthahnbrust ,Saltimbocca“ mit Portwemiise halRgsotto CHF 28.50
Rosa gebratene Entenbrust mit Honig- Sojasauce
,Chop Suey“- Gemuse und Maiscrépes CHF

Kaninchenschenkel gefillt mit Basilikunawidrdoteat&nmocchi CHF 32.50
Kaninchenrticken und -keule an zwei Saucen mit
geschmortem Lattich und Tagliatelle CHF 3¢



Appenzeller Siedwurst mit KasespatzA pfedniuschem CHF 23.50
Geschnetzeltes Schweinefleisch in Charapighonrahmsau
Marktgemise und ROsti CHF 25.50

Schweinsschnitzel in Pilzrahmsauce mund dratdieitelise CHF 26.50
Schweinsschnitzel paniert mit Marktgensigasnd Pomme CHF 24.50
Schweins ,Cordon bleu® mit Schwagalp&élsie kievd, Bauern

Marktgemise und Pommes frites CHF 27.50
,r' .'
Schweinsrickensteak vom Grill mit Krauterbu‘ {
Marktgemise und ROstikroketten CHF 28.
Schweinsfiletmedaillons im Speckmanaeica 1a|vadoss
Marktgemise und ROsti CHF 34.50
Schweinsrickenbraten mit D6rrzwetsciRgemw getjilst @t
Marktgemise und Tagliatelle CHF 29.00

Schweinshackbraten mit Marktgemuse akd Kartoffelsto CHF 24.50
Schweinshalsbraten mariniert mit Markggearideauoffédstock CHF 25.00

Geschnetzeltes Kalbsfleisch ,Zurchergertiimé ivhat IR 6sti CHF 34.00
Wiener Schnitzel vom Kalbsbéaggli mit MaPkigenessiei ies CHF 34.00
Kalbs ,Piccata“ mit Marsalasauce, Marpigatmlizglanel 8 CHF 32.50

Kalbssteak an Morchelrahmsauce mit Mapkgdémuiuse und CHF 42.50
Langsam geschmorte Kalbshaxe ,Cremelaissenuh ¥ Riktgto CHF 34.00

Kalbsschulterbraten mit Rosmarinjus, M atgeffelgetin CHF 29.50
Geschmorte Kalbsbaggen im Merlot mit
Marktgemise und Rosmarinkartoffelstock CHF ¢

Gehacktes Rindfleisch mit Hornli und &8 l&tispieat Agfelmus CHF 21.50
Geschnetzeltes Rindfleisch ,Stroganafftisatudrkeggiatelle CHF 27.50

Entrecote vom Grill mit Vier-Pfeffersatise, Whdrktggnreis CHF 38.50
Rindsfilet am Stlck gebraten mit Portyeinsau&daffet,

Marktgemise und Tagliatelle CHF 44.00
Roastbeef vom Rilckenstiick mit Béarnaisesauce,

Marktgemise und Kartoffelgratin CHF 41.%
.,Brasato al Merlot* Rindsschmorbraten im Merlot mit

Marktgemise und Pilzpolenta CHF 31.50

.Prime rib roast, Hohriicken vom Rincten Stick gebr
mit schwarzem Pfeffer und Rotweisaucenil ulgetiadisedin CHF 45.00

Lammagigot mit Krauterkruste, Marktgemféggpratnd Kartof CHF 28.50
Lammfilets mit Basilikumsauce, jungemr@émlicsepasd Ka CHF 34.50
Lammentrec6te mit Pommerysenf-Krauteaknusipisnd Bal

Marktgemise und Rosmarin-Kartoffelstock CHF .
Lammecarré mit Krauterkruste, mediterrahKari® 8l gsatiaon CHF 42.50



Besondere Spezialitaten

,PO0t- au- feu“, eine Auswahl an gekochiedflenagekarkbein,
Ochsenschwanz, Lamm und Poularde minWkiezébdfeimiise u
in einer kraftigen Bouillon CHF 32.50

.,Berner Platte“, eine Auswahl von SpédckistippG,naigi, Zunge,
Wurst und Markbein mit Dorrbohnen, Saamoffamt und K CHF 29.50

~-Mixed- Grill“, Poulet-, Schwein- undoRin@fitisch v
mit rassiger Barbecue Sauce, Marktgerems& ardffeksichnitzen CHF 31.50

,Zurcher Ratsherrenplatte” mit Kalbgfilete -ulethemnilke sowie Rindsfilet-
Tournedos, Marktgemtuse und Parisienne Kartoffeln F 48.50 CH

,Fondue Chinoise” Rind- und KalbfleidchrRoalatb st sowie
Straussen- und Fohlenfilet serviert rant Satscdneden
Gemise, Basmati- Reis und Pommes Chips CHI



Sl ssEmi|aats d ereh dnas e g ereare P &t seyedie

Fruchtsalat mit frischen Saisonfriichten mit Minze HF 7.50 C
Frische Ananas mit schwarzem Pfeffeg Gném&addl€radae CHF 9.50
Apfel-, Birnen-, Zwetschgen- oder AprkbSarohesdlee CHF 9.50
Lauwarmer Thurgauer Apfelkuchen mitd/Raifleglace un CHF 8.50
Blatterteig-Birnen-Tarte mit Williams-Sabayon .50 CHF

Karamelisierte Zitronentarte mit Erdbesnteer und Rhab CHF 9.50

Warme, in Armagnac eingelegte Dorrpfleagtesae mit Vani CHF 11.00

Orangencrépes mit ,Grand-Marnier“-Mousse CHF
Thurgauer Sissmostcreme mit Rahm CHF -
Panna cotta mit Erdbeer-Rhabarberragout CHF
Caramelkdpfli mit Mandeln und Rahm CHF 8.
Créeme brulée mit Beeren oder marinietden Orangenfil CHF 9.50
Holunderbliten-Sabayon mit Apfel-Orangenragout 9.00 CH
Knusprige Meringue mit Rahm und Schokoladensauce F 8.50 C
Orangen-Tiramisu CHF 9.00
Zweierlei Schokoladenmousse CHF 10.00

Halbgefrorenes ,Grand-Marnier“-Parfadlatit Orangens CHF 9.50

,capuccino®, gefrorenes ,Tia Maria“ ARkufcitemit Zi CHF 10.50
Sorbetteller mit frischen Saisonfrichten CHF 9
Diverse Glace-Coupes siehe Dessertkarte
Kleiner Kaseteller mit Frichten und NiUssen 0 CHF

Dessertbuffet ab 20 Personen pro Person CHF



Fleischspiesse

Gerne servieren wir Ilhnen unsere Fl&supphimids BEfRenamen

SpiasH alaaviaii
Pouletbrust mit Ananas und Curry CHF 25.00

Buura Spiess
Schweinsnierstick und Speck CHF 26.00

Spiess Sationea
Kalb, Rohschinken und Salbei CHF 32.00

Spiess Provencale
Lammentrec6te und Rosmarin CHF 36.00

Spiess Neptun
Riesencrevetten und Knoblauch CHF 38.50

Spiess Stroganoff
Rindsfilet, Champignons, Paprika, Zwiebeln 0 CHF 42.0

Zu allen Gerichten servieren wir lhnen:
Krauterbutter und 2 kalte Saucen, M aiskolbs firitesl RoOstikroketten, Nudeln,
Spatzli oder Reis und einen kleinen &aéat als Vorsp



