
    
    
    

Hotel Herisau Hotel Herisau Hotel Herisau Hotel Herisau –––– das Restaurant das Restaurant das Restaurant das Restaurant    
    

Liebe Gäste 
 
Es freut uns, Ihnen das Restaurant im Hotel Herisau etwas näher vorstellen zu dürfen. Ob 
Geschäftsessen, oder Geburtstage „en famille“, Hochzeiten etc., ein feines Essen will gut 
geplant sein. 

Sie wünschen Sie wünschen Sie wünschen Sie wünschen –––– wir kochen wir kochen wir kochen wir kochen    
Kulinarische Menu – Ideen serviert ab 10 Personen 

 
Auf den folgenden Seiten finden Sie von der Vorspeise bis zum süssen Finale eine breite 
Auswahl an appetitlichen Möglichkeiten Ihr Menu selber zusammenzustellen. Gerne helfen 
w ir Ihnen auch dabei. Für saisonale Feinschmecker Menüs nach Ihrem Budget, machen wir 
Ihnen gerne passende Vorschläge. 
 

Das Beste nach Lust und Laune in frischer, Das Beste nach Lust und Laune in frischer, Das Beste nach Lust und Laune in frischer, Das Beste nach Lust und Laune in frischer,     
kompromissloser Qualitätkompromissloser Qualitätkompromissloser Qualitätkompromissloser Qualität    

    
W eil in der Küche vom Hotel Herisau mit Herz, Leidenschaft und Professionalität gekocht 
w ird, verwenden wir nur beste, wenn immer möglich, regionale Naturprodukte. 
 
W ir freuen uns, Sie und Ihre Gäste im Restaurant vom Hotel Herisau verwöhnen zu dürfen. 
 
 
Ihr Hotel Herisau Team mit René Wohnlich heisst Sie herzlich w illkommen. 
 



Zum ApérZum ApérZum ApérZum Apéroooo    
 

N icht alltägliche GaumengrüsseNicht alltägliche GaumengrüsseNicht alltägliche GaumengrüsseNicht alltägliche Gaumengrüsse aus der Küche; wa aus der Küche; wa aus der Küche; wa aus der Küche; warme und kalte Cocktailrme und kalte Cocktailrme und kalte Cocktailrme und kalte Cocktail---- Häppchen  Häppchen  Häppchen  Häppchen 
(Preise pro Stück, wenn nicht anders vermerkt)(Preise pro Stück, wenn nicht anders vermerkt)(Preise pro Stück, wenn nicht anders vermerkt)(Preise pro Stück, wenn nicht anders vermerkt)    

 

Knackige Gemüse mit kühlem Kräuterdip  CHF1.50/ Preis pro Person 
 

Baguette – Canapés mit Mostbröckli, Rohschinken, Bündnerfleisch, Salami CHF 3.50  
Baguette – Canapés mit rassig gewürztem Rindfleischtatar CHF 3.50 
Baguette – Canapés mit schottischem Rauchlachs oder „Craved“- Lachs CHF 3.50 
 
Bruschette mit Cherrytomaten und Büffelmozzarella CHF 2.50 
Bruschette mit gehobeltem Parmesan und weissem Trüffelöl CHF 3.50 
Bruschette mit getrockneten Tomaten und Ziegenfrischkäse CHF 3.50 
 
W indbeutel mit Rauchlachs und Limettencrème CHF 3.50 
W indbeutel mit schottischem Frischlachstatar CHF 3.00 
W indbeutel mit W achtelei und würziger Kräutercrème CHF 3.00 
 
Gefüllte Hobelkäserolle mit Z iegenfrischkäse CHF 3.00 
Zucchettiroulade mit Mascarpone- Oliven- Peperonifüllung CHF 3.00 
Lachs- Kräuter- Roulade CHF 3.50 
Ballotine von rohem Thunfisch mit W asabi- Mousseline CHF 3.50 
 
Rosmarin- Knoblauch-Focaccia CHF 1.50 
Grissini mit Parmaschinken CHF 3.00 
Blätterteig „Sacristains“ mit Rauchlachs oder Parmesan CHF 2.20 
 

W armW armW armW arm    
 
M ini- Frühlingsrolle mit Sojasauce und Sweet Chilisauce CHF 2.50 
Lauch-, Zwiebel-, Pilz- oder Käsekuchen CHF 2.50 
Pizza mit Tomaten und Mozzarella CHF 2.00 
 
Schinkengipfeli CHF 2.60 
Pouletfilet, in Kokos gebacken, mit Tomaten- Chutney CHF 3.50 
 
Betrunkene Riesencrevette auf feurigem Peperoni- Relish CHF 4.50 
Riesencrevette auf Z itronengras-Spiesschen im Backteig CHF 4.50 
Bodensee Felchenknusperli im W einteig mit Tartarsauce CHF 2.50 
 
Karotten- Ingwer- Cappuccino mit M ini-Frühlingsrolle CHF 4.50 
Thai- Curry- Cappuccino mit Jakobsmuschel- Spiesschen CHF 5.00 



 
 
 

Kalte Vorspeisen und SalateKalte Vorspeisen und SalateKalte Vorspeisen und SalateKalte Vorspeisen und Salate    
    
    
    

Bunter Blattsalat an einem Dressing Ihrer W ahl CHF 7.50 
(Haus/ Italien/ oder Honig-Rosmarin) 
Gemischter Saisonsalat mit Sprossen und gerösteten Kernen CHF 8.50 
 
Nüsslisalat mit E i CHF 9.50 
Nüsslisalat mit pochiertem Ei, Parmaschinken und Champignons CHF 13.50 
„Caesar salad“, knackiger Lattich mit Olivenöl, Knoblauch,  
Parmesan und Croûtons CHF 10.00 
 
Avocado- Tomatensalat mit Champignons und Nussöl- Vinaigrette CHF 10.00 
Tomatensalat mit Basilikum, Olivenöl und Aceto balsamico CHF 9.50 
Tomatensalat mit Bufala Mozzarella und Basilikum CHF 12.50 
Salat von feinen grünen Bohnen mit Kerbel und Haselnüssen CHF 10.50 
 
Gebratene Saisonpilze mit buntem Salatbouquet CHF 12.50 
Hobelkäserollen mit Z iegenfrischkäse gefüllt auf Radieschensalat CHF 13.50 
 
Geräucherte Bodensee Felchen mit Meerrettich und Salatbouquet CHF 14.50 
Hausgebeizter „Graved- Lachs“ mit kleinem Kräutersalat und D ill- Senfsauce CHF 16.50 
W ilder Alaska „Sockeye“ Rauchlachs mit Crème fraîche CHF 17.50 
Frischlachs- Tatar mit Gurkencarpaccio CHF 15.00 
Grillierter Thunfisch mit Sojasauce und W asabischaum CHF 17.00 
Crevetten- Cocktail mit Avocado und Papaya CHF 15.00 
Gebratene Riesencrevetten mit Basilikum-Pesto und Salatbouquet CHF 16.50 
Gebratene Bodensee Fische mit buntem Blattsalat  CHF 14.50 
 
Appenzeller Antipasti- Teller mit Mostbröckli, Käse,  
mariniertem Gemüse etc. je nach Jahreszeit CHF 17.00 
Geräucherte Entebrust mit lauwarmen Pilzen und Salatbouquet CHF 14.50 
Rassig gewürztes Tatar vom Weiderind mit geröstetem Landbrot CHF 17.50 
 
Reichhaltiges Salatbuffet ab 20 Personen                                           pro Person   CHF 10.50 



 
 
 

Hausgemachte SuppenHausgemachte SuppenHausgemachte SuppenHausgemachte Suppen    
    
    
    

Rindsbouillon mit Flädli CHF 7.50 
Rindskraftbrühe mit Mark oder einem Schuss Sherry CHF 8.50 
Geflügelbouillon mit Gemüse und Butternocken CHF 8.50 
 
W aldpilzkraftbrühe mit Kräuter- Croûtons CHF 9.50 
Leichte Gemüsesuppe mit frischen Kräutern CHF 7.50 
Bodensee Fischsuppe mit Safran und Gemüsestreifen CHF 13.50 
M inestrone a la Nonna CHF 8.00 
 
Zwiebel-Biersuppe mit Käse überbacken CHF 9.00 
Kartoffelrahmsuppe mit Lauch CHF 7.50 
Lauchrahmsuppe mit Heu und Mostbröckli CHF 9.50 
 
Zucchinisuppe mit Mandeln CHF 8.00 
Pilzcremesuppe mit Kerbel CHF 8.50 
Blumenkohlcrèmesuppe  CHF 8.00 
Karottensuppe mit Ingwer und Frühlingsrolle CHF 9.50 
Tomatencrèmesuppe mit Basilikum CHF  8.50 
Muskatkürbissuppe mit Ingwer und Kokosnussmilch CHF  8.50 
 
Bündner Gerstensuppe CHF 8.00 
Linsensuppe von grünen Linsen mit Speck CHF 8.00 
Polenta-Rahmsuppe mit Speck und Bärlauchpesto CHF 8.50 
Rahmsuppe von Zuckermais mit Majoran und Riesencrevette CHF 10.50 
 
Bergeller Marronisuppe mit Speck CHF 8.50 
Kastanien-Selleriesuppe mit Jakobsmuschel und Chorizo CHF  12.50 
 
Currysuppe mit Kokos und Poulardenstreifen CHF  8.50 
Thai-Curry-Supe mit Jakobsmuschel- oder Crevettenspiess CHF 12.50 
 



    
W arme VorspeisenW arme VorspeisenW arme VorspeisenW arme Vorspeisen    

    
Blätterteigkissen mit Saisonpilzen an Kräuterrahmsauce CHF 14.50 
Engadiner Quarkpizokel mit Saisonpilzen und Alpkäse CHF 14.50 
Spinat-Kartoffel-Gnocchi an Gorgonzola-Mascarponesauce CHF 13.50 
 
„Chop-Suey“, gebratenes chinesisches Gemüse CHF 13.50 
St. Galler Käsekrapfen auf frischer Tomatensauce CHF 13.50 
Spinatknödel mit Schwägalpkäse und Morchelragout CHF 15.00 
 
Tagliatelle mit Z itronen-Kräuterrahmsauce CHF 12.50 
Tagliatelle mit Parmaschinken-Parmesan-Rahmsauce CHF 14.00 
Spinatnudeln mit Pilzragout und gebratenem Saibling CHF 15.50 
Spaghettini mit Bärlauchpesto und gebratenen Riesencrevetten CHF 17.50 
Spinat-Ricotta-Ravioli mit Salbei und brauner Butter CHF 14.50 
Knusprige Rösti mit geräuchertem Alaska „Sockeye“W ildlachs u. Crème fraîche  CHF 17.50 
 
Kräuterrisotto mit Z itronengrassugo und gebratenem Zander CHF 16.00 
Safranrisotto mit grillierten Jakobsmuscheln CHF 17.50 
Risotto Parmigiano mit mediterranem Gemüse „Primavera“ CHF 14.00 
Bodensee Felchenfilet im Sesammantel auf lauwarmen Zucchinisalat CHF 14.50 

    
    
    

Vegetarische HauptspeisenVegetarische HauptspeisenVegetarische HauptspeisenVegetarische Hauptspeisen    
 
Blätterteigkissen mit Saisonpilzen in Kräuterrahmsauce CHF 24.50 
„Malfatti“ Spinat- Ricotta- Knödel mit Parmesan und Tomatensauce CHF 23.00 
Appenzeller Käsespätzli mit gerösteten Zwiebeln CHF 21.50 
 
Tagliatelle mit frischen Pilzen in Kräuterrahmsauce CHF 25.00 
Spinat- Ricotta- Ravioli mit Salbei und brauner Butter CHF 24.00 
Spaghetti mit getrockneten Tomaten und Zucchini-Auberginen Piccata CHF 25.00 
 
Gratinierte Crêpes mit Spinatfüllung CHF 23.00 
Rösti von rohen Kartoffeln mit Lauchgemüse und Greyerzerkäse CHF 23.50 
Rösti mit Cherrytomaten, Basilikumpesto und Raclettekäse überbacken CHF 19.50 
 
„Chop Suey“, gebratenes chinesisches Gemüse mit Basmatireis CHF 23.50 
Risotto Parmigiano mit mediterranem Gemüse „Primavera“ CHF 24.00 
Basmatireis mit Gemüsecurry und gerösteten Nüssen CHF 21.50 
Safran-Risotto mit Zucchini und Parmesanchips CHF 24.00 



Fischgerichte als HauptspeiseFischgerichte als HauptspeiseFischgerichte als HauptspeiseFischgerichte als Hauptspeise 
 
Forellenfilets orientalisch gewürzt mit gemischtem Gemüsereis CHF 25.00 
 
Bodensee Felchenfilets gebraten mit Limetten, Tomaten und Kapern 
Marktgemüse und Salzkartoffeln CHF  29.00 
Bodensee Felchenfilets mit Kräuterrahmsauce, Marktgemüse und Basmatireis CHF 29.00 
Bodensee Fischpalette gebraten mit Kräuterbutter,  
Marktgemüse und Kartoffeln CHF 34.00 
Zanderfilet mit Basilikumkruste und Rotweinsauce, Marktgemüse und  
Bratkartoffeln CHF 34.50 
 
Lauwarmer schottischer Rauchlachs auf knuspriger Rösti  
mit W achtelei und Crème fraîche CHF 28.50 
Lachsforelle in der Pfefferkruste mit Salsa verde, Marktgemüse und Kartoffeln CHF 27.50 
Schottischer Frischlachs grilliert mit Petersilienbutter, Knoblauchconfit,  
Marktgemüse und Rösti CHF 31.50 
 
Seeteufel nach Grenobler Art mit gemischtem Reis CHF 38.50 
Seeteufelmedaillons mit Riesencrevetten in Safransauce mit Basmati- Reis CHF 39.00 
Seezungenfilets auf Tomatenbuttersauce mit Estragon,  
jungem Gemüse und Spinatnudeln CHF 45.00 
Seezungenfilets- Paupiettes mit Frischlachs, Gemüsestreifen und Kartoffeln CHF 45.00 
 
Riesencrevetten aus W ildfang mit rotem Curry,  
„Chop Suey“- Gemüse und Basmati- Reis CHF 36.00 
Meeresfrüchte und –fische rendez- vous in Basilikumsauce mit Tagliatelle CHF 44.00 
 
 

Geflügel und Fleisch als HauptspeiseGeflügel und Fleisch als HauptspeiseGeflügel und Fleisch als HauptspeiseGeflügel und Fleisch als Hauptspeise    
    
Gebratenes Freilandpoulet mit Honig, Meersalz und weissem Pfeffer,  
Marktgemüse und Basmati- Reis CHF 26.50 
Maispoulardenbrust mit Bündner Rohschinken und Salbei,  
Kartoffel- Lauchgratin CHF 29.50 
Geschnetzelte Pouletbrust an Currysauce mit Gemüsereis CHF 24.50 
 
Truthahnbrust „Saltimbocca“ mit Portweinjus, Marktgemüse und Risotto CHF 28.50 
Rosa gebratene Entenbrust mit Honig- Sojasauce 
„Chop Suey“- Gemüse und Maiscrêpes CHF 34.00 
 
Kaninchenschenkel gefüllt mit Basilikum und Tomaten auf Kräuter- Gnocchi CHF 32.50 
Kaninchenrücken und -keule an zwei Saucen mit  
geschmortem Lattich und Tagliatelle CHF 36.50 



Appenzeller Siedwurst mit Käsespätzli und frischem Apfelmus CHF 23.50 
Geschnetzeltes Schweinefleisch in Champignonrahmsauce mit  
Marktgemüse und Rösti CHF 25.50 
 
Schweinsschnitzel in Pilzrahmsauce mit Marktgemüse und Tagliatelle CHF 26.50 
Schweinsschnitzel paniert mit Marktgemüse und Pommes frites CHF 24.50 
Schweins „Cordon bleu“ mit Schwägalpkäse und Bauernschinken,  
Marktgemüse und Pommes frites CHF 27.50 
 
Schweinsrückensteak vom Grill mit Kräuterbutter,  
Marktgemüse und Röstikroketten CHF 28.50 
Schweinsfiletmedaillons im Speckmantel an Calvadossauce mit  
Marktgemüse und Rösti CHF 34.50 
Schweinsrückenbraten mit Dörrzwetschgen gefüllt an Portweinjus mit  
Marktgemüse und Tagliatelle CHF 29.00 
Schweinshackbraten mit Marktgemüse und Kartoffelstock CHF 24.50 
Schweinshalsbraten mariniert mit Marktgemüse und Rosmarinkartoffelstock CHF 25.00 
 
Geschnetzeltes Kalbsfleisch „Zürcher Art“ mit Marktgemüse und Rösti CHF 34.00 
W iener Schnitzel vom Kalbsbäggli mit Marktgemüse und Pommes frites CHF 34.00 
Kalbs „Piccata“ mit Marsalasauce, Marktgemüse und Spinat-Tagliatelle CHF 32.50 
Kalbssteak an Morchelrahmsauce mit Marktgemüse und Spätzli CHF 42.50 
Langsam geschmorte Kalbshaxe „Cremolata“ mit Marktgemüse und Risotto CHF 34.00 
Kalbsschulterbraten mit Rosmarinjus, Marktgemüse und Kartoffelgratin CHF 29.50 
Geschmorte Kalbsbaggen im Merlot mit  
Marktgemüse und Rosmarinkartoffelstock CHF 35.00 
 
Gehacktes Rindfleisch mit Hörnli und Blattspinat oder frischem Apfelmus CHF 21.50 
Geschnetzeltes Rindfleisch „Stroganoff“ mit Marktgemüse und Tagliatelle CHF 27.50 
 
Entrecôte vom Grill mit V ier-Pfeffersauce, Marktgemüse und M ischreis CHF 38.50 
Rindsfilet am Stück gebraten mit Portweinsauce und grünem Pfeffer,  
Marktgemüse und Tagliatelle CHF 44.00 
Roastbeef vom Rückenstück mit Béarnaisesauce,  
Marktgemüse und Kartoffelgratin CHF 41.50 
„Brasato al Merlot“ Rindsschmorbraten im Merlot mit  
Marktgemüse und Pilzpolenta CHF 31.50 
„Prime rib roast“, Hohrücken vom Rind am Stück gebraten  
mit schwarzem Pfeffer und Rotweisauce, Marktgemüse und Polentagratin CHF 45.00 
 
Lammgigot mit Kräuterkruste, Marktgemüse und Kartoffelgratin CHF 28.50 
Lammfilets mit Basilikumsauce, jungem Gemüse und Kartoffelcrêpes CHF 34.50 
Lammentrecôte mit Pommerysenf-Kräuterkruste und Balsamicojus,  
Marktgemüse und Rosmarin-Kartoffelstock CHF 36.50 
Lammcarré mit Kräuterkruste, mediterranem Gemüse und Kartoffelgratin CHF 42.50 



 
 

 
 

Besondere SpezialitätenBesondere SpezialitätenBesondere SpezialitätenBesondere Spezialitäten    
 
 
 

„Pot- au- feu“, eine Auswahl an gekochtem, magerem Siedfleisch, Markbein,  
Ochsenschwanz, Lamm und Poularde mit W urzelgemüse und Kartoffeln  
in einer kräftigen Bouillon CHF 32.50 
 
„Berner Platte“, eine Auswahl von Speck, Rippli, Siedfleisch, Gnagi, Zunge,  
W urst und Markbein mit Dörrbohnen, Sauerkraut und Kartoffeln CHF 29.50 
 
„M ixed- Grill“, Poulet-, Schwein- und Rindfleisch vom Grill  
mit rassiger Barbecue Sauce, Marktgemüse und frittierten Kartoffelschnitzen CHF 31.50 
 
„Zürcher Ratsherrenplatte“ mit Kalbsfilet, - leber, -niere und –milke sowie Rindsfilet-
Tournedos, Marktgemüse und Parisienne Kartoffeln CHF 48.50 
 
„Fondue Chinoise“ Rind- und Kalbfleisch, Poulet- und Truthahnbrust sowie  
Straussen- und Fohlenfilet serviert mit verschiedenen Saucen,  
Gemüse, Basmati- Reis und Pommes Chips CHF 38.00 



 
 
 

Süsses Süsses Süsses Süsses FinaleFinaleFinaleFinale aus der hauseigenen Pâtisserie aus der hauseigenen Pâtisserie aus der hauseigenen Pâtisserie aus der hauseigenen Pâtisserie    
    
    
    
Fruchtsalat mit frischen Saisonfrüchten mit M inze CHF 7.50 
Frische Ananas mit schwarzem Pfeffer, Crème de Cacao und Vanillegalce CHF 9.50 
 
Apfel-, Birnen-, Zwetschgen- oder Aprikosencrumble mit Vanillesauce CHF 9.50 
Lauwarmer Thurgauer Apfelkuchen mit Vanilleglace und Rahm CHF 8.50 
Blätterteig-Birnen-Tarte mit W illiams-Sabayon CHF 9.50 
Karamelisierte Z itronentarte mit Erdbeeren und Rhabarber CHF 9.50 
 
W arme, in Armagnac eingelegte Dörrpflaumen mit Vanilleglace CHF 11.00 
Orangencrêpes mit „Grand-Marnier“-Mousse CHF 12.50 
Thurgauer Süssmostcreme mit Rahm CHF 7.50 
Panna cotta mit Erdbeer-Rhabarberragout CHF 10.00 
Caramelköpfli mit Mandeln und Rahm CHF 8.50 
Crème brulée mit Beeren oder marinierten Orangenfilets CHF 9.50 
 
Holunderblüten-Sabayon mit Apfel-Orangenragout CHF 9.00 
Knusprige Meringue mit Rahm und Schokoladensauce CHF 8.50 
Orangen-Tiramisu CHF 9.00 
Zweierlei Schokoladenmousse CHF 10.00 
 
Halbgefrorenes „Grand-Marnier“-Parfait mit Orangensalat CHF 9.50 
„Capuccino“, gefrorenes „Tia Maria“ –Parfait mit Z imtkuchen CHF 10.50 
Sorbetteller mit frischen Saisonfrüchten CHF 9.50 
D iverse Glace-Coupes siehe Dessertkarte 
 
K leiner Käseteller mit Früchten und Nüssen CHF 12.50 
 
Dessertbuffet ab 20 Personen pro Person  CHF 18.00 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

FleischspiesseFleischspiesseFleischspiesseFleischspiesse    
    

Gerne servieren w ir Ihnen unsere Fleischspiesse für Gruppen Gerne servieren w ir Ihnen unsere Fleischspiesse für Gruppen Gerne servieren w ir Ihnen unsere Fleischspiesse für Gruppen Gerne servieren w ir Ihnen unsere Fleischspiesse für Gruppen bis 25 Personenbis 25 Personenbis 25 Personenbis 25 Personen    

    
SpiesSpiesSpiesSpiess Hawaiis Hawaiis Hawaiis Hawaii    
Pouletbrust mit Ananas und Curry CHF 25.00 
    
Buurä SpiessBuurä SpiessBuurä SpiessBuurä Spiess    
Schweinsnierstück und Speck CHF 26.00 
    
Spiess SaltimSpiess SaltimSpiess SaltimSpiess Saltim----boccaboccaboccabocca    
Kalb, Rohschinken und Salbei CHF 32.00 
    
Spiess ProvencaleSpiess ProvencaleSpiess ProvencaleSpiess Provencale    
Lammentrecôte und Rosmarin CHF 36.00 
 
Spiess NeptunSpiess NeptunSpiess NeptunSpiess Neptun    
Riesencrevetten und Knoblauch CHF 38.50 
    
Spiess StroganoffSpiess StroganoffSpiess StroganoffSpiess Stroganoff    
Rindsfilet, Champignons, Paprika, Zwiebeln CHF 42.00 
 

    
Zu allen Gerichten servieren w ir Ihnen:Zu allen Gerichten servieren w ir Ihnen:Zu allen Gerichten servieren w ir Ihnen:Zu allen Gerichten servieren w ir Ihnen:    
Kräuterbutter und 2 kalte Saucen, Maiskolben und Pommes frites, Röstikroketten, Nudeln, 
Spätzli oder Reis und einen kleinen Salat als Vorspeise 
 
 


