RESTAURANT

MOO

HERIS

JMOQO« - das Restaurant im [Hotel Herisau

| iebe (Gaste

Schon, dass Sie zu uns kommen mochten! Auf den Folgcnclcn Seiten finden Sie vom Apérogcbéck bis zum
Dessert eine breite Auswahl an K sstlichkeiten.

Wir haben Jhnen verschiedene 3- und ‘1-Gang Menus bereits zusammengeste”t, Sie kénnen [hre Auswahl

abergeme auch selbst treffen und dic einzelnen Génge individuell zusammenstellen. Bei cinem §~Gang

Menu ziehen wir vom Gesamtprcis CHF 5.00 ab, bei einem 2~Gang Menu CHIT 2.00.

Sie suchen etwas, das wir nicht genau so auf der K arte haben? Dann lassen Sie es uns wissen. Nach

Méglichkeit berijclcsichtigen wir auch |hren 5Pezia|wunsch.

Sie wiinschen — wir kochen.

Diese Menus servieren wir ab 10 Fcrsoncn

Bittc wihlen Sic fur ”'lrcn Anlass nur | Mcnu firalle Géstc aus und
maximal 1 alternativen Hauptgang fur chctaricr und A“crgilccr. Danke!

Gerichte, die wir auch als vcgctarischc Variante anbieten,

sind mit einem ,\/* gclccnnzcichnct.

Das Peste nach | ustund | aune in frischer, kompromissloser Qualitét. Weil in der Kiiche vom [Jotel
[Herisau mit [Jerz, | eidenschaft und Professionalitat gekocht wird, verwenden wir nur beste, wenn immer

mégliclﬁ, rcgionalc NaturProdukte.

Wir freuen uns, Sie und |hre (Gaste im Restaurant MOQO und [Hotel [Herisau verwshnen zu diirfen.

Wir heissen Sie herzlich willkommen und freuen uns auf Sie!




/um AEéro
Nicht a"téglichc Gaumcngrﬁssc aus der iiche; warme und kalte Cocktail- HéPPchcn
(Frcisc inCHF pro Stl’jck, wenn nicht anders vcrmcrld:)

Kaltcs

Gcmijscstébli im (Glas mit Kréutcrquarl«DiP 2.00
Girissini mit Rolﬁschinken 2.50
Bruschetta mit T omaten, K rautern und Olivensl 2.50

Mini Wurst-K asesalat im Glas 3.00

Brc’jtlFCanapée mit Schinken, Bergl(ése oder T hunfischcreme 3.00
Saﬂc{wichspicss mit SCEinkcn, Mascarponc und GUI“(CH 3.00
Crépcrou]ac{c mit [Trischkase, Eisbcrgsalat und Rauchlachs 3.50

Warmes

Schinkengipfeli 2.50
7 wiebelkiichlein 2.50
K asekiichlein 2.50
Karto?FcLFastinakensuPPe mit |_auch-[Jeu und Mostbrackli 4.00
Flammkuchen vom [Holzbrett mit Speck und [_auch 9.00
Flammkuchen vom [Holzbrett mit Rauchlachs und Kréuterpesto 11.00

:jijsscs

Miﬂi~ Mugins 2.00
Friichtekiichlein 3.00
Schokolac{cnmoussc 3.00

Fruchtspicss 3.00



K ustikales

KartochFastinal«insuPPc mit Schwarzbrotcroutons 9.00
APPcnzc”cr Cordomblcu vom Schwcin 29.50
mit Mostbrockli und APPenze”er K zse gemcij”t

dazu Bratkartogeln und glasicrtcs Gemijsc

*hk

\/ani”cglacc mit heissen fﬂimbccren und Mcringucs 8.00

MenuPrcis Cl’—”: 41.50

(Gemischte Rohkostsalate und Plattsalate mit French~Dressing 9.00
[Hausmariniertes Schweinssteak mit Rahmwirz, Rémischen Nocken und 28.00
Kréutcrsauce

*kk

chincr Kaiscrschmarm mit APFc|mus und chtschgcr\ragout i 1.00

MenuPrcis Cl’—”: 43%.00

Giriiner Blattsalat mit K ernen, Crotitons und Ba|samico~Dressing 8.00
Késespétz!i mit / wiebelschmelze und Apgelmus i9.00
Warmer Riieblikuchen mit Vanillerahm und Rum-Rosinen i2.00

McnuPrcis CHF 34.00

chincr\/crspcrtc”cr mit i4.00

Trockemqeisch, bergl('ése, Speck und eingelegtem Gemijse

*RE

K albsschulterbraten mit K artoffelstock, glasierten Riebli und Schmorsauce 32.00

*RE

Qparkknédel mit /imtbrésel und bimenragout 12.00

McnuPrcis CHF 53.00



Schweizer K lassiker

Biindner Gcrstensuppc mit Schm’ttlauchrahm 9.00

*hk

/iircher Kalbsgcschnctzcltcs mit %6.00
Gemijsebouquet und knusPriger K artoffelrosti

EhE

Carame”(éjpﬂf mit Mandeln und ]:ruchtgarnitur 8.50

McnuPrcis CHF4s8.50

Cremige Ricslingsuppc mit (_rotitons 9.00
Brétidjge!i in Rahmsauce mit Blétter‘teigpastetli und RUeb!FErbsengemUse i9.00
Warmcr Bimcmqadcn mit \/ani”cg|acc 12.00

MenuPrcis Cl’—”: 3%5.00

Ranc{ensa!at mit baumnﬁssen und kleinem Salatbouqet 10.00
B[jndﬂcr Fizokcl mit Bcrgkésc, SPinat und Zwicbc|n 19.00
APPcnzc”cr Bibcr~FarFait mit saisonalem Fruchtkompott i2.00

McnuPrcis CHF 36.00

GCmischtcr Salat von Blatt~ und Kohkostsalatcn 9.00

*hk

Sch!ossmetngratwurst von der Metzgerei Sclﬁeiwi”er in [Herisau 22.50
mit lmusprigcr K artoffelrosti und Zwiebelsauce

*hk

GCbranntc Crcmc mit Rahm und Manc{cln 9.00

McnuPrcis CHF 35.50



Gourmct

Raucherfelchen mit Martinigelee, Fumpemickel und Mascarpone 14.00
;;Pcronisuppc mit gebratenen Austcmpilzcn und jungem K noblauch 10.00
;:ndsmct am Stiick gebraten mit K artoffelblinis, grilliertem Mini-Gemiise 45.00
und Portweinjus
;;\;armcr Schokoladenkuchen mit Vanille und T onkabohne 13.00
Menupreis CHF 77.00
Kalbscarpaccio mit cingelegtem Appenzeller Kase, Oliven, Kresse und Chili 15.00
i;omatcncsscnz mit Quarkflan und Gin 9.00
gcetcmfclmedallions mit Sellerie, Carmaque-Reis und [~ rbsenhollandaise %8.00
:;*ariation vom Apfel ,Kiichlein, Gelee, Creme, Sorbet 14.00
Menupreis CHF 7100

Tz/’pliscﬁ A Rpcnzc//
Appenzeller Hafersuppe mit Schnittlauch und Rahm 9.00
gicdwurst von der Metzgerei Schweiwiller in [Herisau 21.00
mit K ascharnli und Apfelmus
guarloqadcn mit [ riichten und | ikérniissen i1.00
Menupreis CHF »6.00
Appenzeller Kasefladen mit kleinem Salatbouget und Zwiebelchutney 14.00
;;cischvogc[ mit gediinsteten Riiebli und K artoffelstock 22.00
gchlorziﬂadcn mit Alpcnkréutcrglacc und Meringues 12.00

McnuPrci CHF 43.00



[ eichtes

T omatenessenz mit Basi[ikumﬂéd!i 9.00
Tranchicrtc Fou[ctbrust mit Ratatou”ic und Karto)cxcclplétzchcn 26.00
LimoncmFanna (otta mit Becrcn der Saison i 1.00
McnuPrcis CHF 41.00

Kréutcrsa!at mit Aubcrginentatar und gerosteten Kcrncn 1%.00
(ebratenes Bodcnsccwcclchen mit Weisweinrisotto und Gcmiiscragout 29.00
Q;Jarkmoussc mit Ananas und \/ani”csalz i2.00
McnuPrcis CHF 49.00

Koko&CurrysuPPc mit gerdstetem 5csam 9.00
(erolltes [ ieromelette mit Gemﬁsespaghetti und Sprossen 20.00
Sijsse Reisbé”chen auf Mangosalat 11.00
MenuPrcis CI’—”: 3%5.00

Gchobcltc Gurke mit Balsamico , (Cashewniissen und Ricottacreme i2.00
Rosa gebratene Kalbslﬁugt 3%5.00
mit Tag]iatc”c, g]asicrten (Gemiisestabchen und Kréutcrsaucc

Fochicrtcr Apgcl mit Joghurt und \/ani”ccremc 1%.00

McnuPrcis CHF 55.00



Saisonemptehlungen

!anuar bis Marz

APFCLSCHeriesuPPe mit Prosecco-Schaum 10.00

*hE

T ranchierte |~ ntenbrust auf Kar‘cogeLLaucl’lgnocclﬂi 34.00

mit Rotweinsauce

*hk

ZimtparFait mit cingclegtcm Apgel und Maroni 1%.00
MenuPrcis CI’—”: 52.00

éEril bis !uni

Bérlauchcremesuppe mit Kalﬁm und Kresse 9.00

*hE

Stangcnspargcl mit einem kleinen Ka”}sschnitzcl, 36.00
Sauce [Hollandaise und neuen K artoffeln

EhE

‘\/ani”e~f>anna Cot’ca mit Erc”:eeren und Rharbarberpijree 1%.00

MenuPrcis CI’—”: 53%.00

Juli bis SCPtcmbcr

Sommerliche B]attsalatc mit gerdsteten K ernen und Himbccrc{rcssing 9.00

*hk

Gcbratcnc Maispou[ardcnbrust mit Ratatou”ic, %1.00
K rauterkartoffelstock und Cassis_jus

*hE

Frosccco~Ka!tscha!c mit Nektarinen und Wa|c1mcistcr i2.00

McnuPrcis CHF 47.00

Oktobcr bis Dezember

N[jss!isalat mit gchacktcm iund Croutons i0.00
Rehp]ceger mit Rotkraut, 5p'étz|i, Marroni und Preiselbeerbirne 28.00
Kleines Vermicelles mit Rumrosinen i1.00

MenuPrcis CI’—”: 44.00



